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Maceracion media. Fermentacion con control de
temperatura entre 25° / 28°C.

Color cereza oscuro y brillante Aromas frutales con
notas tipicas de la zona. Estructura media. Presenta
un paso de boca suave, envolvente y equilibrado.

Ideal para acompanar las comidas de cada dia,
especialmente embutidos, quesos y todo tipo de carnes.

JPTIMO: 1 - 3 anos desde la fecha de cosecha
ATURA 15-18°C
I: Vino de la Tierra de Castilla y Le6n
- 100% Tempranillo
JRIANZA: No tiene crianza en madera
AD D : Aproximadamente 20 afios

\: TINTO
aRADUACION: 12,5% vol. Alc.
TAPON: Rosca tipo Stelvin
750 ml x 12 botellas en carton

La amplia gama de vinos con una marcada personalidad
ycon el cardcter de la zona, ha sido clave para que esla
5odéya sea una de las mds atractivas del panorama
vitivinicola eypaiio[ Todos ellos componen un verdadero

muestrario de sbzyu/ariJao/ 7 e/ey(uzcia.
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