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PR MERO

El Primero es el vino mas joven de Farifia y esta
elaborado por el tradicional método de maceracion
carbonica. Su etiqueta, que reproduce una obra de arte
abstracta, cambia cada afio. Desde el afio 2006, la
etiqueta estd basada en la obra ganadora del Concurso
Nacional de Pintura “Primero” de Farifia.

Variedad: 100% Tinta de Toro

Categoria: Tinto Joven.

Regi6n: D.0. Toro

Vendimia: Manual

Elaboracién: Despalillado sin estrujado. Maceracion
en ambiente de gas carbonico producido por |a
fermentacion de 1a uva a una temperatura de entre 18y
22°C durante 5-7 dias.

FICHA DE CATA

Rojo picota con ribete violdaceo. Amplia gama de
aromas frutales y florales en nariz, con toques lacteos.
En boca es frutal, muy fresco y equilibrado.



	PR1MERO

